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Exemples de cycles de conversion:

I - D'epréds J.B. MARYANSKI (Corm Producte Company)
2 - D'aprés D.A. HUGHES & W.L. CRAIG.
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soit capable de donner des produits finis ayant des proprié-

tés élevées et une gualité constante.

Cependant, il convient d'insister sur le fait gu'un
tel progrés n'a pu étre réalisé que gréce & des moyens moder-—

nes et trés poussés de régulation et de contrdle,

— o ——————— ——






le mélange amidon + kaolin,

_33_

- Procédé CLINVERTOR

- Procédé ES&ER—WYSS :

- Procédé FERMENTASE

Amidon I9 %

Amidon 4 kaolin 58 %

Enzyme (sans kaolin et en
continu}:0,04 & 0,087

Enzyme (sans kaolin et en
discontinu): 0,03 & 0,05

Bnzyme (avec kaolin et en

continu): 0,04 & 0,07
Amidon: 25 - 45 %
Enzyme: O0,I & 0,5 %

Amidon ou fécule: 40 % max.

Fermentase: 0,3 & I,0 %

On congtate donc en particulier gue la teneur d'en-

tie de l'enzyme sur ce pigment.

—— ——— —

zyme utilisée est légérement supérieure dans les procédés
continus et qu'elle est zussi supérieure lorsqu'on convertit

du fait de l'adsorption d'une par-

——
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PAPPT N° I7 (ef. 5). Chep. III : Amidons natifs.

KRRR =4 (CT .. 8) D,

n V : Amidons pour la conversion.

598.

— PRODUITS OBTENUS - CARACTERISTIQUES - APPLICATIONS.

MARYANSKI J.E. (cf. 40)

TAPPT N° I7 (cf. 5) (Propriéyés des amidons convertis par

les enzymes: chap. V).

ANSARD M. (ef. I)

KERR (ef. 8) ch.

FLETCHER (cf. 9)
CUSHING & STALEY
MAURER (cf. 47)
EROGLL, WcE.i 20)

ROQUETTE FRERES :

BIDRAUWN (cf. 5I)

5: TIes dextrines pour les adhésifs.

(cf.12)
p. 207.
§ vIII.
Brevet d'invention. pp. 5-6.

(Clinvertor)

WOOD & MAZEAU (ef. 32) : Résultats obtenus dens différentes

usines.

HUGHES & CRAIG (c#. I0)

RADLEY (ef. I4).

- HETUDE ECONOMIQUE .

KROYER (cf. 69).
coweILn (ef. 53)

LARSON § cf. 46)

WOOD & MAZEAU (cf. 32)

PAPPI N° I7 (cf.

5) ch. V.

MARYANSKI (ef. 40)

BIDRAUWN (ef. 5I)















