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Aussitdt aprés l'arr@t de l'agitation, on effectue la
mesure de viscosité EPPRECHT., Le systéme de mesure employé a tou-

jours été le systéme A, Voiei la méthode de mesure:

Le récipient de mesure étant rempli & ras bord, on laisse
tourner 2 mn & la vitesse I, Ensuite, on effectue une mesure toutes

les 30 secondes.

= Dane certains cas, on a effectué une cuisson BRABENDER
de la solution de prégélifiés durée 40 mn
palier & 90° C
quantité de solution: 450 cc.

La p;ume est placée sur le zéro, svant mise en route de
l'appareil; on peut ainsi connaitre la viscosité initiale de l'empois
& froid. On reléve ensuite la viescosité maximum et la viscosité a la
fin du palier & 90° C.

Aprés refroidissement complet de l'empois cuit au BRA-
BENDER, on mesure de nouveau la viscosité EPPRECHT. Le refroidisse-
ment peut 8tre effectué, tout en agitant doucement, avec 1l'appareil-

lage déecrit ci-dessus,

IT - RESULTATS OBTENUS 3

I) Prégélifié Valenciennes I980 @

Humidités 7,5 %

500 g. de solution & 5 % : 27 g. de pPrégélifié + 473 cc
d'eau distillée,

Températuret 22° C

VISCOSITE EPPRECHT t voir tableau I.

2) Prégélifié 2006: AMIJEL 3

Humidités II,02 %

500 g+ de solution & 5 %: 28,1 g. de produit + 47I,9 cc
d'eau distillée.

Qendres: 0,II7 %

Températures 22¢ C

VISCOSITE EPPRECHT: I° série de mesuresi voir tebleau I

Un I° produit a été préparé dans les conditions
énoncées plus haut, On a noté la présence de nombreux grumesux et
la tendance du produit & décanter rapidement., Ceci explique les

grandes différences existant entre chaque mesure,
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On constate encore une baisse de viscosité. Ce Pfait reste
inexpliqué,
= Mesure 6: aprés cuis-on BRABENDER de la solu-

tion, La viscosité devient beaucoup plus &levée

Les résultats de toutes ces mesures se trouvent dens la
table 2 (en haut). Des courbes D = £ (lecture Epprecht) ont &té
tracées figure 2. '

La copie de la courbe de cuisson Brabender est donnée fig, 4.

III - PEEPARATION DE_PRODUITS PREGELIFIES 1
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Le matériel utilisé est le rouleau sécheur SCBCM dont la
description est donnée dans le rapport de DUPRAT,

Mode opératoire 3 On prépare une suspension du produit, & l'aide de
la turbine SILVERSON. On verse cette suspension dans une fiole A
décanter et on allmente le bourbier de facon eussi continue gue
possible en réglant le robinet de la fiole,-

Le rouleau sécheur est chauffé & la vapeur produite par le
générateur ABC-Montreuil, ILe mannostat étalt réglé de sorte que la

pression de la wvapeur varie entre 4,4 et 5 bars.

Les vannes de départ de vapeur de la chaudidre et d'arrivée
au rouleau sécheur étaient ouvertes au maximum, Dans ces conditions,
on laisse le rouleau chauffer I h 30 avant de commencer & sécher.

La vitesse de rotation du roulesu au cours du séchage
était réglée, & l'aide du variateur, & 7,5 tours/mn, c'est-d-dire
24 peu prés au maximum, Comme on utilise 3/4 de tour du cylindre, la

durée de séchage est de 6 secondes.
ILe largeur de séchage utilisée est de 27 em.

Les détaile du mode opératoire du séchage sont exposés
dans le rapport de DUPRAT, Je me bornerai done & relater les prin-
cipales observations effectuées, les difficultés rencontrées et les
legone qu'on peut en tirers

'
s Concentration de la susggggion a' alimentationl i Y videEne

de 7;5 t/mn, une concentration de 20 # semble convenable pour la
farine G2 et pour l'amidon, (Des essais & I0 ¥ ont montré gque trop



e -

diamétre: 4A4T0 mm

largeur: 600 mm

surface évaporatoire totale: 0,75 m2



d'eau était alors & éveporer, ce qui conduiseit & une ébullition trop
violente &ans le bourbier, D'sutre part, le "boudin" d'amidon éclaté

ne pouveait pas =se former).

Par contre, powr sécher le mélange G2 + borax & 2 %, on a
intér&t & alimenter & I0 % seulement, vu la viscosité plus forte du

produit,

Dang toues les caeg, il faut veillexr:

- & alimenter le plus possible en continu pour que
le tempe dé séjour de la suspension dans le bourbiler reste constant..
On devra escayer d'abolir toujours un "boudin' d'amidon éclaté dAlenvi-—
yon 3 cm de diamétre,

- é ce gque la concentration de l'alimentation de
-behdmenbobibon reste constante, En effet; le produit a tendance &
décanter dans la fiole; ce qui en amenant des fractions plus ou moins
concentrées, pose des problémes d'adhérence du produit sur le rouleau

encreuy, en particulier dans le cas G2 + Borax.

- = Réglage de 1'é&cartement du rouleau encreur: C'est un pro-

bléme difficile., En prinecipe, le rouleau encreur doit reposer pai son
propre poids sur le cylindre sécheury le prodult doit alors bien se
coller sur le cylindre, le rouleau encreur restant parfaitement propre.
Ceci est parfaitement réalisable au début du séchege. Cependant, il

se trouve quten raison du mauveis état du joint en téflcgidu bourbier,
la suspension a tendance & fulr par les cbtés. Ces premidres gouttes
de suspension séchent et comme l'extérieur du bourbier n'est pas ali-
menté en liquide frais, une fine pellicule de produit séché, puis
grillé, se dépose sur le rouleau encreur, Ce phénoméne se reproduit

chaque fois qu'un peu de suspension fuit du bourbier,

Finalement, la pellicule d'amidon grillé épaissit et finit
par écarter le rouleau encreur, modifiant ainsi le réglage initial,
Au bout d'un certain temps, 1l'écartement est tel que le produit ne
peut plus adhérer sur le cylindre sécheur et se colle au contraire,

sur le rouleau encreur,

Cet incohnvénient est grave au point de wvue!
= du rendement, car une partie du produit n'est
pas séchée et doit 8tre jetée, du fait qu'elle a grillé sur le rou-

leau encreur,
- du rendement horaite, car lorsque ceci a lieu,
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2) Farine G2 + 2 % de borax, prégilifiés (réf. S BI)

- Humidité: 8,20 %
- Cendres:2,I6 %
~ Viecosité EPPRECHT: concentration: 5 %
(27,25 g. de produit + 472,75 cc d'eau distillée). Mesure 2 24,5° C.

- Résultats: yoir tableau 3. La solution est
trés visqueuse, ce qui rend la mesure diffieile: l'aiguille du vis-
cogimétre n'arrive pas & se stabiliser pour des vitesses supérieures
& 6., Aussi un essai a-t-il effectué avec le systéme B, avee un accou-

plement rigide, ce qui a permis des lectures précises,

Il est évident que le produilt est beauecoupr plus visqueux

que le prégélifié AMIJTEL.

3) Farine G2 prégélifiée : (réf., 8

Parine 02 prégélifie <)

- Humidité: 6,45 %
: ¥iViscosité EPPRECET}vqoncentration 5 %
(26,75 g. de produit + 473,25 cc d'eau diétiiléé)' ]
‘ Temnérature 24,5° C,
Résultats: voir tableau 4, en haut,

La mesure I est effectuée aussit8t aprés les I5 mn d'agitation,
La mesure 2 est effectuée aprés 20 mn d'agitation supplémentaires.,

On s'apergoit que ce produit est légdrement plus visqueux
que le prégélifié AMIJEL. Ausei, comme 1'AMIJEL cuit au Brabender est
plus visqueux que le non-cuit, on va préparer une 2° solution de

G2 prégélifié pour en mesurer la viscosité aprés cuilsson,

La mesure 3 est effectuée sur le produit avent cuisson (pour vérifier
les mesures I et 2).

La mesure 4 est effectuée sur le produit cuit au Brabender (voir
figure 7), aprds son refroidissement & 258& C.

La mesure 5 est effectuée sur ce dernier produit, 2 h plus tard.

Ces trois dernidres mesures ont fait l'objet de courbes
portées sur la Ffigure 5,

On constate que le G2 prégélifié eat plus visqueux aprds
cuisson qu'avant. De toute fagon, pour des conditions de prépara-
tion identiques, il est asces volsin du prégélifié AMIJEL,; quoiqu'un

peu plus visqueux que ce dernier,
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V - CONCLUSION

Le prégélifié le plus voisin de l'échantillon AMIJEL est
celui préparé & partir de farine G2 pure, C'est ce qu'on peut cons-
tater sur la figure 6 oll sont portées les courbes EPPRECHT des
produits suivants:

- AMITEL (»éf. 169) v. teblesu I ("AMIJEL I")
- AMIJEL v, tableesu 2: mesure n® 3 ("AMIJEL 2")
- Farine G2 (s 80) »éf, I73 du tableau 4
- Amidon (8 79) réf, I70 du tableau 3
- AMIJEL aprés cuisson (r&f, I78 du tableau 2) AMITEL 3"
-~ Farine G2 + 2 % de borax:(S 8I) tablesu 3
-~ Parine G2 apr2s cuisson (réf. I8B0 du tableau 4)

Une étude plus compldte sera effectuée par les Laboratoires
PROGIL auxquels des échantillons des 3 produits préparés au rouleau
sécheur (Amidon, G2, G2 + borax) ont &té confiés,



% [
| 0 0

/A o A ¢

g O (cg)?
TR TR 16, 5

HW‘-M' '((

Albh o = ysh by wnmvei A& LM
( paskoundis 43)
2 & ?”&‘l
S'J"dwaj
20, 833¢ 29,54 44 ==
kAL 8 26,0064
e i————
41468 1§ 516
79 |
_ /3'/&?3: 3o . 5143
2t4p43 2%, 4803
iJ’o&L '3;4; he
_Zg_éf__‘?'!—n- ) 70/’
2 364F
g —_—> 9‘/4
3T = Bes
gﬂ,"l = - e
. amit ™ 2,6
USsne x AP2 = 2365
70,1, /
Lo M: 590
2Hés
SN





