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FIGURE 1

EVOLUTION DES PROPRIETES VISCOELASTIQUES DU GLUTEN
EN FONCTION DU TEMPS DE REPOS DU PATON
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FIGURE 7

ELECTROPHOREGRAMMES DES GLIADINES EXTRAITES DU GLUTEN CUIT A TEMPS VARIABLES
(FLORENCE AURORE) (GEL DE POLYACRYLAMIDE, TAMPON LACTATE D'ALUMINIUM pH 3.2)
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FIGURE 8

ELECTROPHOREGRAMMES DES GLIADINES EXTRAITES DU GLUTEN CUIT A TEMPS VARIABLES

(CLEMENT) (GEL DE POLYACRYLAMIDE , TAMPON LACTATE D'ALUMINIUM pH 3.2)
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FIGURE 9 : COURBES D'EXTRACTIBILITE DES PROTEINES DES FARINES PAR DES DOSES CROISSANTES DE SAVONS (C14)
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